
3.3.3. Программы с использованием ЭО и ДОТ 

№ Компетенция  Наименование программы Объем  Вид программы 
Форма 

обучения 
Целевая 
группа 

1 Поварское дело Повар  240 
ПО: переподготовка по профессии 
рабочего, должности служащего 

Очная с 
элементами ЭО 

Население  

2 Поварское дело Повар  80 
ПО: повышение квалификации рабочих, 

служащих 
Очная с 

элементами ЭО 
Население  

3 Поварское дело Современные технологии приготовления и оформления десертов 40 
ПО: повышение квалификации рабочих, 

служащих 
Очная с 

элементами ЭО 
Население  

4 Ресторанный сервис Официант  204 
ПО: переподготовка по профессии 
рабочего, должности служащего 

Очная с 
элементами ДОТ 

Население  

5 Ресторанный сервис Бариста  160 
ПО: переподготовка по профессии 
рабочего, должности служащего 

Очная с 
элементами ДОТ 

Население  

6 Ресторанный сервис Бармен  160 
ПО: переподготовка по профессии 
рабочего, должности служащего 

Очная с 
элементами ДОТ 

Население  

7 Бухгалтерский учет Кладовщик  240 
ПО: переподготовка по профессии 
рабочего, должности служащего 

Очная с 
элементами ЭО 

Население  

8 Бухгалтерский учет Делопроизводитель  160 
ПО: переподготовка по профессии 
рабочего, должности служащего 

Очная с 
элементами ДОТ 

Население  

9 Бухгалтерский учет Секретарь руководителя 160 
ПО: переподготовка по профессии 
рабочего, должности служащего 

Очная с 
элементами ДОТ 

Население  

10 Бухгалтерский учет Бухгалтерский учет и налогообложение 250 
ДПО: профессиональная 

переподготовка 
Очная с 

элементами ДОТ 
Население  

11 Бухгалтерский учет Кадровое делопроизводство 250 
ДПО: профессиональная 

переподготовка 
Очная с 

элементами ДОТ 
Население  

12 Бухгалтерский учет Бухгалтерский учет и отчетность в бюджетной организации 60 ДПО: повышение квалификации 
Очная с 

элементами ДОТ 
Население  

13 Бухгалтерский учет Бухгалтерский учет и отчетность на предприятиях малого и среднего бизнеса 60 ДПО: повышение квалификации 
Очная с 

элементами ДОТ 
Население  

14 Поварское дело Методика и практика подготовки школьников к региональному чемпионату 36 ДПО: повышение квалификации 
Очная с 

элементами ДОТ 
Преподаватели 

15 Поварское дело 
Методика и практика подготовки студентов к региональному чемпионату 
«Молодые профессионалы» по компетенции «Поварское дело» 

56 ДПО: повышение квалификации 
Очная с 

элементами ДОТ 
Преподаватели 

16 Поварское дело 
Функционал компатриота в подготовке к чемпионатам WorldSkills Russia 
Junior по компетенции «Поварское дело» (2022 г.) 

36 ДПО: повышение квалификации 
Очная с 

элементами ДОТ 
Преподаватели 

17 Ресторанный сервис 
Методика и практика подготовки студентов к региональному чемпионату 
«Молодые профессионалы» по компетенции «Ресторанный сервис» 

56 ДПО: повышение квалификации 
Очная с 

элементами ДОТ 
Преподаватели 

18 Хлебопечение  
Методика и практика подготовки студентов к демонстрационному экзамену по 
компетенции «Хлебопечение» 

52 ДПО: повышение квалификации 
Очная с 

элементами ДОТ 
Преподаватели 

19 Бухгалтерский учет 
Методика и практика преподавания учебного курса «АСУ на предприятиях 
различного типа» 

20 ДПО: повышение квалификации 
Очная с 

элементами ДОТ 
Преподаватели 

20 Бухгалтерский учет 
Методика и практика подготовки студентов к демонстрационному экзамену по 
компетенции «Бухгалтерский учет» 

52 ДПО: повышение квалификации 
Очная с 

элементами ДОТ 
Преподаватели 



 


